ETANAT
SNIGLAR

HARKA

OXE

OMENA
APPEL

LAMMAS

LAMM

SIIKA

SIK

SUKLAA

CHOKLAD

BLINI

HUMMERI

HUMMER

ANKKA
ANKA
JUUSTO
OST
KOOKOS

KOKOS

MENU KLASSIKKO 45 €

Gorgonzolakuorrutettuja etanoita
Gorgonzolagratinerade sniglar

Haran marmorifilepihvi (200g),
perunaconfit ja café de Paris voita
Marmorfilébiff av oxe (200g) med
potatisconfit och café de Paris smor

Talon omenapiirakkaa ja kardemummajaateloa
Husets appelpaj med kardemummaglass

MENU KARLJOHAN 41 €

Paistettua lampaanfileetd, hummusta ja
taboulleh- salaattia

Stekt lammfilé med hummus och
taboulleh- sallad

Paahdettua siikaa, kermamuhennettuja juureksia ja

punajuurikastiketta
Rostad sik med stuvade rotfrukter och
rodbetssas

Pekaanipahkinabrownie, maitosuklaakreemia ja
karpalojaatel6a

Pekannotbrownie med mjélkchokladkram och
tranbarsglass

KARLJOHANIN JUHLAMENU 55 €

Pienia blineja, silanmatia, punasipulia ja
smetanaa
Sma blinier med sikrom, rodlok och smetana

Hummerikeittoa, ravunpyrstoja ja
pernodvaahtoa

Hummersoppa med kréaftstjartar och
pernodskum

Paistettua ankanrintaa, haudutettua punakaalia,
paahdettua rosamundaa ja portviinikastiketta
Stekt ankbrost med stuvad rodkal, rostad
rosamundapotatis och portvinssas

Keittiomestarin valitsemia juustoja
Ostar utvalda av koksméastaren

Kookospannacotta, ananas sorbeeta ja
rommiviikunoita

Kokospannacotta med ananassorbe och
romfikon



VIHERSALAATTI

GRONSALLAD

HUMMERI

HUMMER

BLINI

ETANAT

SNIGLAR

LAMMAS

LAMM

HARKA & LAMMAS

OXE & LAMM

Alkuruokia — Forratter

Lehti- ja jadsalaattia, kauden kasviksia ja
talon kastiketta

Blad- och issallad, sésongens grénsaker och
husets dressing

Hummerikeittoa, ravunpyrstoja ja
pernodvaahtoa

Hummersoppa med kréaftstjartar och
pernodskum

Pienia blineja, silanmatia, punasipulia ja
smetanaa
Sma blinier med sikrom, rédlok och smetana

Gorgonzolakuorrutettuja etanoita
Gorgonzolagratinerade sniglar

Paistettua lampaanfileetd, hummusta ja
taboulleh- salaattia

Stekt lammfilé med hummus and
taboulleh- sallad

Vorschmack perinteisin lisukkein
Juomasuositus: Marskin ryyppy (6,00 €)
Vorschmack pa traditionellt satt
Dryckestips.: Marskens snaps (6,00 €)

7,00 €

11,00 €

12,00 €

10,00 €

11,00 €

10,00 €



VUOHENJUUSTO

GETOST

KASVIS

VEGETARISK

SIIKA

SIK

ANKKA

ANKA

PORSAS

FLASK

KATEENKORVA

KALVBRASS

HARKA & LAMMAS

OXE & FAR

HARKA

OXE

Paaruokia - Huvudréatter

Paahdettua vuohenjuustoa, lehti- ja jadsalaattia
sek& kauden kasviksia ja talon kastiketta

Varm getost, gron- och issallad, sésongens
gronsaker och husets dressing

Tattirisottoa, paahdettuja punajuuria ja
parmesanvaahtoa
Karljohanssvamprisotto med

rostade rodbetor och parmesanskum

Paahdettua siikaa, kermamuhennettuja juureksia ja

punajuurikastiketta
Rostad sik med stuvad rotfrukter och
rodbetssas

Paistettua ankanrintaa, haudutettua punakaalia,
paahdettua rosamundaa ja portviinikastiketta
Stekt ankbrost med stuvad rodkal, rostad
rosamundapotatis och portvinsas

12 tuntia haudutettua Iberico- possunposkea,
punaviinikastiketta ja meloninsiemenpastaa
12 timmar pocherad Iberico- flask kind med
rodvinsas och melonfropasta

Paistettua kateenkorvaa, juuripersiljapyreeta ja
tattikastiketta

Stekt kalvbrass med rotpersiljapuré och
karljohanssvampsas

Vorschmack perinteisin lisukkein
Juomasuositus: Marskin ryyppy (6,00 €)
Vorschmack pa traditionellt satt
Dryckestips: Marskens snaps (6,00 €)

Haran marmorifilepihvi (200g),
perunaconfit ja café de Paris voita
Marmorfilébiff av oxe (200g) med
potatisconfit och café de Paris smor

17,00 €

18,00 €

23,00 €

26,00 €

23,00 €

21,00 €

21,00 €

29,00 €



Jalkiruokia — Efterratter

KOOKOS Kookospannacotta, ananas sorbeeta ja
rommiviikunoita
KOKOS Kokospannacotta med ananassorbé och
romfikon 9,00 ¢
OMENA Talon omenapiirakkaa ja kardemummajaateloa
APPEL Husets appelpaj med kardemummaglass 9,00 €
SUKLAA Pekaanipahkinabrownie, maitosuklaakreemia ja
karpalojaateloa
CHOKLAD Pekannoétbrownie med mjolkchokladkram och
tranbarsglass 9,00 ¢
JUUSTO Keittiomestarin valitsemia juustoja a 3,00 €/laji

OST Ostar utvalda av koksmastaren a 3,00 €/sort



ETANAT
SNAILS

HARKA

BEEF

OMENA
APPLE

LAMMAS

LAMB

SIIKA

WHITEFISH

SUKLAA

CHOCOLATE

BLINI

HUMMERI

LOBSTER

ANKKA
DUCK
JUUSTO
CHEESE
KOOKOS

COCONUT

MENU CLASSIC 45 €

Gorgonzolakuorrutettuja etanoita
Snails gratinated with gorgonzola

Haran marmorifilepihvi (200g),
perunaconfit ja café de Paris voita
Marbled fillet of beef (200g) with
potatoe confit and café de Paris butter

Talon omenapiirakkaa ja kardemummajaateloa
Homemade apple pie with cardamom ice cream

MENU KARLJOHAN 41 €

Paistettua lampaanfileetd, hummusta ja
taboulleh- salaattia

Grilled lamb fillet with hummus and
taboulleh salad

Paahdettua siikaa, kermamuhennettuja juureksia ja
punajuurikastiketta

Roasted whitefish with creamy root vegetables and
beetroot sauce

Pekaanipahkinabrownie, maitosuklaakreemia ja
karpalojaatel6a

Pecan nut brownie with milk chocolate creme and
cranberry ice cream

KARLJOHAN’S CELEBRITION MENU 55 €

Pienia blineja, silanmatia, punasipulia ja
smetanaa

Small blinis with whitefish roe, red onion and
sour cream

Hummerikeittoa, ravunpyrstoja ja
pernod vaahtoa

Lobster soup with crayfich tails and
pernod foam

Paistettua ankanrintaa, haudutettua punakaalia,
paahdettua rosamundaa ja portviinikastiketta
Grilled duck breast with stewed red cabbage,
roasted rosamunda potatoe and port wine sauce

Keittiomestarin valitsemia juustoja
Cheese assortment a la Chef

Kookospannacotta, ananas sorbeeta ja
rommiviikunoita

Coconut panna cotta with pineapple sorbé and
rum flavored figs



VIHERSALAATTI

GREEN SALAD

HUMMERI

LOBSTER

BLINI

ETANAT
SNAILS

LAMMAS

LAMB

HARKA & LAMMAS

BEEF & LAMB

Alkuruokia — Starters

Lehti- ja ja&salaattia, kauden kasviksia ja
talon kastiketta

Fresh lettuce with seasonal vegetables and
house dressing

Hummerikeittoa, ravunpyrstoja ja
pernod vaahtoa

Lobster soup with crayfich tails and
pernod foam

Pienié blinej, silanmatia, punasipulia ja
smetanaa

Small blinis with whitefish roe, red onion and
sour cream

Gorgonzolakuorrutettuja etanoita
Snails gratinated with gorgonzola

Paistettua lampaanfileetd, hummusta ja
taboulleh- salaattia

Grilled lamb fillet with hummus and
taboulleh salad

Vorschmack perinteisin lisukkein
Juomasuositus: Marskin ryyppy (6,00 €)
Vorschmack with traditional garnish

Drink suggestion: Marski schnapps (6,00 €)

7,00 €

11,00 €

12,00 €

10,00 €

11,00 €

10,00 €



VUOHENJUUSTO

GOAT CHEESE

KASVIS

VEGETARIAN

SIIKA

WHITEFISH

ANKKA

DUCK

PORSAS

PORK

KATEENKORVA

SWEETBREAD

HARKA & LAMMAS

BEEF & LAMB

HARKA

BEEF

Paaruokia — Main Courses

Paahdettua vuohenjuustoa, lehti- ja jadsalaattia
seké kauden kasviksia ja talon kastiketta

Fried goat cheese served on lettuce, seasonal
vegetables and house dressing

Tattirisottoa, paahdettuja punajuuria ja
parmesanvaahtoa

Cep risotto and roasted beetroots with
parmesan foam

Paahdettua siikaa, kermamuhennettuja juureksia ja

punajuurikastiketta
Roasted whitefish with creamy root vegetables
and beetroot sauce

Paistettua ankanrintaa, haudutettua punakaalia,
paahdettua rosamundaa ja portviinikastiketta
Grilled duck breast with stewed red cabbage,
roasted rosamunda potatoe and port wine sauce

12 tuntia haudutettua Iberico- possunposkea,
punaviinikastiketta ja meloninsiemenpastaa

12 hours slowly stewed Iberico- pork cheek with
red wine sauce and melon seed pasta

Paistettua kateenkorvaa, juuripersiljapyreeta ja
tattikastiketta

Grilled sweetbreads with root parsley pueé and
cep sauce

Vorschmack perinteisin lisukkein
Juomasuositus: Marskin ryyppy (6,00 €)
Vorschmack with traditional garnish

Drink suggestion: Marski schnapps (6,00 €)

Haran marmorifilepihvi (200g),
perunaconfit ja café de Paris voita
Marbled fillet of beef (200g) with
potatoe confit and café de Paris butter

17,00 €

18,00 €

23,00 €

26,00 €

23,00 €

23,00 €

21,00 €

29,00 €



KOOKOS

COCONUT

OMENA
APPLE

SUKLAA

CHOCOLATE

JUUSTO
CHEESE

Jalkiruokia — Desserts

Kookospannacotta, ananas sorbeeta ja

rommiviikunoita

Coconut panna cotta with pineapple sorbé and

rum flavored figs 9,00 €

Talon omenapiirakkaa ja kardemummajaatel6a
Homemade apple pie with cardamom ice cream 9,00 €

Pekaanipahkindbrownie, maitosuklaakreemia ja
karpalojaateloa

Pecan nut brownie with milk chocolate creme and
cranberry ice cream 9,00 €

Keittiomestarin valitsemia juustoja a 3,00 €/ laji
Cheese assortment a la Chef a 3,00 €/ each



ETANAT
YIINTKH

HARKA

MACO BbIKA

OMENA
ABJIOKO

LAMMAS

bAPAHUHA

SIIKA

cur

SUKLAA

LIOKOJIAL

BLINI
bJINHBI
HUMMERI
OMAP

ANKKA

YTHUHOE MACO

JUUSTO
CbIP

KOOKOS

KOKOC

MENU KLASSIKKO 45 €

Gorgonzolakuorrutettuja etanoita
Yaumxu noo kopoukoti uz coipa “’I'opeonzona”

Haran marmorifilepihvi (200g),

perunaconfit ja cafe de paris voita

Mpamopnoe gune 6wvika (200 2)

KoHGu u3z xkapmodghens u macno “Kaghe oe [lapusic”

Talon omenapiirakkaa ja kardemummajaateloa
DupmerHblll AOIOUHBLL NUPO2 U MOPOINCEHOE C
Kopuyetl

MENU KARLJOHAN 41 €

Paistettua lampaanfileetd, hummusta ja
taboulleh- salaattia

Kapennas 6apanuna,niope u3 Hyma,
canam mabyne

Paahdettua siikaa, kermamuhennettuja juureksia ja
punajuurikastiketta

}KapeHHblZZ Cue, myuiteHvle 6 CiluKax oeowu u

COYC U3 CEEKIb

Pekaanipahkindbrownie, maitosuklaacreemia ja
karpalojaateloa

Illoxonaonoe MUHU-NUPOIHCHOE C OPEXOM NEKAH,
UWOKOIAOHBLU Kpem U KIIIOK6EHHOE MOPOJICEHOE

KARLJOHANIN JUHLAMENU 55 €

Pienid blinejd, silanmatia, punasipulia ja
smetanaa
brunel ¢ uxpoii cuea,kpachwiil 1yK u cmemana

Hummerikeittoa, ravunpyrstoja ja
pernodvaahtoa
Cyn u3 omapa,paxosvle weuxu u nena uz “llepno”

Paistettua ankanrintaa, haudutettua punakaalia,
paahdettua rosamundaa ja portviinikastiketta
AKapennas ymunas epyoxka,myuénast
Kanycma,3ane4eHHulil Kapmogeuv u coyc ¢
nopmeeuHoMm

Keittiomestarin valitsemia juustoja
CoipHolil Habop wegh-nosapa

Kookospannacotta, ananas sorbeeta ja
rommiviikunoita

Koxkocosas nanna Komma,aHaHacoebzd u;ep6em u
POMOM RPUNPABNEHHBIU UHHCUD



VIHERSALAATTI

3EJIEHBIHF CAJIAT

HUMMERI

OMAP

BLINI

bJIMHBI

ETANAT
YIINTKH

LAMMAS

bAPAHUHA

HARKA & LAMMAS

BbbIK 1 FAPAHHHA

Alkuruokia — 3akycku

Lehti- ja jadsalaattia, kauden kasviksia ja
talon kastiketta

Jlucmosoti canam, o8ouiu ce3oHa u
Qupmennas caramuas 3anpasKka

Hummerikeittoa, ravunpyrstéja ja
pernodvaahtoa

Cyn u3z omapa,paxogvie wietiku u
nena uz "llepno”

Pienia blineja, silanmatia, punasipulia ja
smetanaa
Brunw ¢ MKpOZJ cuzea, KpaCHblﬁ JYK U cmemana

Gorgonzolakuorrutettuja etanoita

Yaumxu noo xopoukoti uz coipa “’I'opeonzona”

Paistettua lampaanfileetd,hummusta ja
taboulleh- salaattia

XKapennas bapanuna, niope u3 Hyma,
canam mabyne

Vorschmack perinteisin lisukkein
Juomasuositus: Marskin ryyppy (6,00 €)
Dopuimak ¢ kapmogenem,cMemaHnol, 1yKom

u nepyem, pekomenoyem C wnancom ~"Marskin

ryyppy” (6,00 €)

7,00 €

11,00 €

12,00 €

10,00 €

11,00 €

10,00 €



Paaruokia — I'opsauue onrwoa

VUOHENJUUSTO Paahdettua vuohenjuustoa, lehti- ja jadsalaattia
sek& kauden kasviksia ja talon kastiketta
KO3UH ChIP Topauuii colp, aucmosoti caram u gupmernas
Canamuas 3anpasKa 17,00 €
KASVIS Tattirisottoa, paahdettuja punajuuria ja
parmesanvaahtoa
BET'ETAPUAHCKUH Puzommo ¢ boposuxom,3aneuénnas ceéxna
u nena u3z coipa llapmesan”™ 18,00 €
SIIKA Paahdettua siikaa, kermamuhennettuja juureksia ja
punajuurikastiketta
cur Kapennwiii cue,myuiéHvle 8 CIuBKax 080U U
COYC U3 CBEKIbL 23,00 €
ANKKA Paistettua ankanrintaa, haudutettua punakaalia,
paahdettua rosamundaa ja portviinikastiketta
YTUHOE MACO Kapennas ymunas epyoxa, mywéHnas kanycma,
3aneyéHublil Kapmogens U coyc ¢ NOPMeEeUHoOM 26,00 €
PORSAS 12 tuntia haudutettua Iberico-possunposkea,
punaviinikastiketta ja meloninsiemenpastaa
CBUHHUHA 12 uacos mywénvie ceunvie baxu,coyc u3 Kpacnozo
BUHA U NACMA U3 ObIHHBIX CeMeUeK 23,00 €
KATEENKORVA Paistettua kateenkorvaa, juuripersiljapyreeta ja
tattikastiketta
30FHAX ’KEJIE3A Toooicapennas 300nas dnceneza menéuka,
nrope uz nempyuKu u coyc uz 60posuxa 21,00 €
HARKA & LAMMAS Vorschmack perinteisin lisukkein
Juomasuositus: Marskin ryyppy (6,00 €)
BbhIK U FAPAHHUHA Dopwmax C kapmoghenem,cMemanoul, 1yKom
u nepyem,pekomenoyem C winancom ~"Marskin 21,00 €

ryyppy” (6,00 €)

HARKA Haran marmorifilepihvi (200g),
perunaconfit ja cafe de paris voita
BBIK Mpamopnoe gune 6wvika (200 2),

KoHQu u3z xkapmodghens u macno “Kaghe oe Ilapusc” 29,00 €



Jalkiruokia — lecepmui

KOOKOS Kookospannacotta, ananas sorbeeta ja
rommiviikunoita
KOKOC Koxocosas nanna komma, ananacosuiii wepoem
U pOMOM NPUNPABTIEHHBIU UHHCUD 9,00 €
OMENA Talon omenapiirakkaa ja kardemummajaateloa
ABJIOKO DupmenHwlll AOJOUHBLL NUPO2 U MPOAHCEHOE C
Kopuyeu 9,00 €
SUKLAA Pekaanipahkinédbrownie, maitosuklaacreemia ja
karpalojaatel6a
LHIOKOJIA/] Lllokonaonoe MUHU-NUPOHCHOE C OPEXOM NEKAH,
ULOKOIAOHDBIU KpeM U KITHOKBEHHOE MOPOICEHOE 9,00 €
JUUSTO Keittiomestarin valitsemia juustoja a 3,00 €/laji

CbIP Cuipnuiii nabop weg-nosapa 3,00 €/uum



