
Vegetarian menu  
 

saatavana vegaanisena / även som vegan / vegan option available

Savustettua punajuurta, fetajuustoa, hummusta ja gremolataa 
Rökt rödbeta, fetaost, hummus och gremolata 

Smoked beetroot, feta cheese, hummus and gremolata

Vegaaninen sieni-linssiwellington, päärynää ”Cumberland” ja paahdettua perunaa 
Vegansk svamp och lins wellington, päron ”Cumberland” och rostad potatis 

Vegan mushroom and lentil wellington, pear “Cumberland” and roasted potatoes

Popcorn-pannacotta ja rommiananaskompotti 
Popcorn-pannacotta med rom-ananaskompott 

Popcorn pannacotta with rhum-pineapple compote

48,00 € 

Chef's menu 
 

Ankkarillette ja päärynää ”Cumberland” 
Ankarillette och päron ”Cumberland” · Duck rillette and pear “Cumberland”

Päivän tuore kala 
Dagens färsk fisk / Fresh fish of the day

Suklaafondant, kuningatarhilloa ja vaniljajäätelöä 
Chokladfondant, drottningssylt och vaniljglass 

Chocolate fondant, raspberry and blueberry jam and vanilla ice cream

57,00 € 

Menu KarlJohan 
 

Toast Skagen talon leivällä, mummonkurkkua ja kirjolohenmätiä 
Toast Skagen med husets bröd, inlagd gurka och forellrom 

Toast Skagen with house bread, grandma’s cucumber and rainbow trout roe

Poron ulkofileetä, savustettua selleripyreetä ja herkkutatti-punaviinikastiketta 
Renfilé med rökt selleripuré och karljohansvamp-rödvinsås 

Fillet of reindeer with smoked celery purée and cep-red wine sauce

Popcorn-pannacotta ja rommiananaskompotti 
Popcorn-pannacotta med rom-ananaskompott 

Popcorn pannacotta with rhum-pineapple compote

62,00 €

L = Laktoositon / Lactose free  •  VL = Vähälaktoosinen / Low lactose  •  G = Gluteeniton / Gluten free  •  VEG = Vegaaninen / Vegan

Lisätietoja tarjoiltavista annoksista sekä allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa henkilökunnalta (EU-asetus 1169/2011).  
Information about the allergies and intolerances of substances may be asked from our staff (EU Food information regulation 1169/2001).

 
Lihojen alkuperämaat / Meat origins: Vasikka / Veal: NL • Nauta / Beef: FIN • Poro / Reindeer: FIN • Porsas / Pork: FIN • Lammas / Lamb: NZ • Ankka / Duck: SWE
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Alkuruokia

Förrätter / Starters

Vihreä salaatti ja paistettua vuohenjuustoa (sisältää pähkinää) 
Grön sallad med rostad getost (innehåller nötter) 

Green salad with pan fried goat cheese (contains nuts)

15,00 € 
 

Savustettua punajuurta, fetajuustoa, hummusta ja gremolataa (saatavana vegaanisena) 
Rökt rödbeta, fetaost, hummus och gremolata (även som vegan) 

Smoked beetroot, feta cheese, hummus and gremolata (vegan option available)

15,00 € 
 

Toast Skagen talon leivällä, mummonkurkkua ja kirjolohenmätiä 
Toast Skagen med husets bröd, inlagd gurka och forellrom 

Toast Skagen with house bread, grandma’s cucumber and rainbow trout roe

17,00 € 
 

Gorgonzolagratinoidut valkosipulietanat ja talon leipää 
Gorgonzolagratinerade sniglar med vitlök, serverad med husets bröd 

Gorgonzola and garlic gratinated snails served with house bread

16,00 € 
 

Ankkarillette ja päärynää ”Cumberland” 
Ankarillette och päron ”Cumberland” 
Duck rillette and pear “Cumberland”

18,00 € 
 

Vorschmack perinteisin lisukkein (sisältää kalaa) 
Vorschmack med traditionella tillbehör (innehåller fisk) 

Vorschmack with traditional garnish (contains fish)

16,00 € 
+Marskin ryyppy / Schnaps · 9,00 € 
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Pääruokia

Huvudrätter / Main courses

Vegaaninen sieni-linssiwellington, päärynää ”Cumberland” ja paahdettua perunaa 
Vegansk svamp och lins wellington, päron ”Cumberland” och rostad potatis 

Vegan mushroom and lentil wellington, pear “Cumberland” and roasted potatoes

25,00 € 
 

Tattariblini, muikun- ja kirjolohenmätiä, skagenia ja suolakurkkua 
Bovete blini med löjrom och forellrom, skagen och saltgurka 

Buckwheat blini with vendace and rainbow trout roe, shrimp skagen and salted cucumber

28,00 € 
+Lisäblini / ekstra blini / extra blini · 5,00 € 

 
Päivän tuore kala 

Dagens färsk fisk / Fresh fish of the day

••• 
 

KarlJohanin leike porsaan ulkofileestä,  
smetanaa, punasipulia, kapriksia ja suolakurkkua 
KarlJohans schnitzel på gris ytterfilé med smetana, rödlök, kapris och saltgurka 

KarlJohans schnitzel of pork sirloin, sour cream, red onion, capers and salted cucumbers

27,00 € 
 

Vorschmack perinteisin lisukkein (sisältää kalaa) 
Vorschmack med traditionella tillbehör (innehåller fisk) 

Vorschmack with traditional garnish (contains fish)

27,00 € 
+Marskin ryyppy / Schnaps · 9,00 € 

 

Haudutettua karitsan potkaa, parmesanpolentaa ja timjamikastiketta 
Bräserad lammlägg, parmesanpolenta och timjansås 

Braised lamd shank, parmesan polenta and thyme sauce

32,00 € 
 

Poron ulkofileetä, savustettua selleripyreetä ja  
herkkutatti-punaviinikastiketta  

Renfilé med rökt selleripuré och karljohansvamp-rödvinsås 
Fillet of reindeer with smoked celery purée and cep-red wine sauce

39,00 € 
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Lisukkeet / Sides

Paahdettuja kauden kasviksia 
Rostade säsongens grönsaker 
Roasted seasons vagetables

8,00 €

veg

Puikulaperunapyre 
Mandelpotatispuré 

Almond potato purée

7,00 €

Ranskalaiset ja valkosipulimajoneesi 
Pommes frites med vitlökmajonnäs 
French fries with garlic mayonnaise

8,00 €



Jälkiruokia

Efterrätter / Desserts 

Popcorn-pannacotta ja rommiananaskompotti 
Popcorn-pannacotta med rom-ananaskompott 

Popcorn pannacotta with rhum-pineapple compote

13,00 € 
 

Suklaafondant, kuningatarhilloa ja vaniljajäätelöä  
Chokladfondant, drottningssylt och vaniljglass / Chocolate fondant, raspberry and blueberry jam and vanilla ice cream 

14,00 €  
 

Pala juustoa 
En bit  av ost / A piece of cheese

8,00 € 
 

Affogato – vaniljajäätelöä ja espressoa 
Affogato – vaniljglass och espresso / Affogato – vanilla ice cream and espresso

9,50 € 
+Disaronno Amaretto 4cl · 9,00 € 

 

Jälkiruokaviinit / Dessert wines 

Ainoa Kuningatar 
Suomi, Hollola, Ainoa • Rypälelajikkeet: Mustikka, vadelma.  

Makea, keskihapokas. Raikkaat mustikan ja vadelman aromit

8 cl • 12,00 € 
 

Ainoa Valokki 
Suomi, Hollola, Ainoa • Rypälelajikkeet: Lakka  

Makea, hapokas, lakkamarjainen ja kevyen aprikoosinen.

8 cl • 13,00 € 
 

Portviini / Port wine 

Quinta de la Rosa LBV Port 2019 
Portugali, Douro 

Mehevä, kypsien marjojen, vaniljan ja mausteiden sävyttämä. Notkea, pehmeät tanniinit, täyteläinen.

8 cl • 11,00 €
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Il Falchetto Moscato d’Asti Tenuta del Fant 
Italia, Piemonte, Tenuta Il Falchetto • Rypäleet: Moscato  
Kevyt, raikas, pirskahteleva. Sitruksinen, makea, pitkä. 

8 cl • 9,00 € 


